Zahradny keramicky gril S Kamado Green

Navod na pouzitie
Preklad origindlneho navodu



Dolezité — pred prvym pouzitim odstrante vsetok pouZzity obalovy material. Dokladne sa
oboznamte s ndvodom na poufZitie a pri kazdom naslednom pouZivani sa riadte vietkymi
bezpecnostnymi pokynmi v tejto prirucke. Ndvod na pouZitie uchovavajte spoloc¢ne s grilom
alebo v jeho blizkosti.

Tento produkt je urceny vyhradne na pouZzitie v domacnosti a nesmie sa pouzivat na
komercné ucely. Popraskany vzhlad keramiky je pre tento produkt typicky a nepovaZuje sa za
zavadu.

Pokyny na udrzbu a bezpecnu prevadzku

Upozornenie - neodstranujte Sedé plstené tesnenie z okraja nadoby alebo veka. Toto
tesnenie zabezpecuje spravnu cirkuldciu teplého vzduchu a zabrarnuje nasavaniu studeného
vzduchu z okolia, ktory méze vyrazne ovplyvnit spravne fungovanie grilu. Skrutky a panty
treba pravidelne oSetrovat mazacim olejom a pravidelne kontrolovat ¢i su dostatocne
dotiahnuté, v pripade potreby ich dotiahnut. Tento vyrobok sa smie pouzivat vyhradne v
exteriéri.

Pocas horenia nenechavajte gril nikdy bez dozoru. Z dévodu nebezpecenstva otravy oxidom
uholnatym nepouzivajte v uzkych alebo obmedzenych priestoroch s nadostatoénym
prudenim vzduchu.

Gril neprepliiajte palivom.
NEBEZPECENSTVO POZIARU - aj tlejlce uhliky mdzu sposobit poziar

UPOZORNENIE — nepouzivajte benzin, iné vyrobky na baze benzinu, tekuté zapalovace,
alkohol alebo iné chemikalie na zapalenie alebo opatovné zapalenie grilu.

Pouzivajte vyhradne hasiace pristroje podla smernice EN1860-3.

Vyrobca odporuca pouzivat na grilovanie drevené uhlie, ktoré hori dlhsie a produkuje menej
popola.

DOLEZITE — Ak otvarate veko grilu pri vysokych teplotach, robte to pomaly a opatrne.
Najskoér nadvihnite iba mierne aby hortci vzduch mohol zac¢at pomaly unikat. Pri prudkom
otvoreni by mohlo déjst k neZiadicemu vzplanutiu, ktoré moze nasledne viest k Urazu.

Gril umiestnite minimalne 2m od inych horlavych povrchov a predmetov. Neumiestriujte na
horlavu podlahu, napr. drevena terasa a pod.

Gril nepouzivajte ako vyhrevné teleso. Po zapaleni a do Uplného vychladnutia sa gril nesmie
prestvat na iné miesto. Pri praci z grilom pouZivajte vidy Ziaruvzdorné ochranné rukavice.



Pred opatovnym uskladnenim nechajte gril Uplne vychladnut. Deti a domace zvieratd drite
pocas prevadzky grilu v dostatocnej vzdialenosti. Pred kazdym pouZitim skontrolujte celkovy
stav grilu aj jeho jednotlivé Casti. Pred pouZzitim zabezpecte kolesa grilu brzdami, tak aby
neprislo k samovolnému pohybu grilu pocas grilovania.

Uvedenie grilu do prevadzky — prvé zapalenie

Na zaloZenie ohna polozte na mriezku na dne nadoby pokréené noviny spolu so zapalovacimi
kockami alebo pevnym zapalovacom. PriloZte dve alebo tri hrste uhlia. NepouZivajte benzin,
tekuté latky na baze benzinu, iné horlavé chemikalie ani tekuté zapalovace. Otvorte spodnu
klapku a zapalte noviny pomocou dlhého zapalovaca alebo dlhej zapalky. Gril neprepliiiajte
palivom, prilis silny oheri méZe gril poskodit. Pockajte kym palivo Uplne nezhori a nevyhasne.
Prili$ velké plamene pri prvom zapaleni by mohli poskodit filcové tesnenie. Po prvom pouZiti
skontrolujte vsetky casti grilu. Kovova obrug, ktord spdja grilovaciu nddobu s vekom sa mbze
teplom uvolnit, v pripade potreby treba obru¢ dotiahnut. Po prvom zapaleni moZete zacat
gril Standardne poufZivat.

Uhasenie

Uzavrite vSetky otvory a zavrite veko, pockajte kym ohenl sam dohori. Na hasenie
nepouZzivajte vodu. Hasenim vodou mézete gril vazne poskodit.

Skladovanie

Ak gril prave nepouZzivate a skladujete ho v exteriéri treba ho po Uplnom vychladnuti zakryt
vhodnym krytom proti dazdu. Pocas zimnych mesiacov sa odporuca gril skladovat v suchej
miestnosti kde nemrzne.

Cistenie

Kamado gril sa Cisti sdm. Treba ho rozohriat na 30 min na teplotu 2602 C, pri ktorej sa vSetky
zvysky jedla spalia. NepouZivajte vodu a Ziadne Cistiace prostriedky na Cistenie vnitornej
Casti telesa grilu. Steny grilu su nasiakavé a absorbuju vsetky pouzité tekutiny. Ak sa v grile
nahromadi prilis vela sadzi m6zete ich ocisti drotenou kefou alebo prilozenymi pomockami
na Cistenie. Z vonkajsej strany Cistite gril az po uplnkom vychladnuti vihkou utierkou a
beznym prostriedkom na umyvanie riadu. Pochrémovana grilovacia mriezka nie je vhodna do
umyvacky riadu, treba ju Cistit teplou vodou a beznym prostriedkom na umyvanie riadu.



Pouzivanie

Po splneni vsetkych vyssie uvedenych podmienok a po prvom zapaleni mozete gril zacat
Standardne pouzivat. Po zapaleni (zopakujte postup ako pri prvom zapaleni) ponechajte 10
min otvorenu spodnu klapku aj veko grilu aby sa z uhlikov mohla vytvorit Zerava pahreba.
Pred prvym grilovanim nechajte rozohrievat 30 min a grilovat zacnite az ked'su uhliky
pokryté tenkou vrstvou popola. Pocas grilovania uhlie nemiesajte ani neotacajte. Pocas
grilovania moézZete teplotu grilu regulovat spodnou a vrchnou klapkou sucasne. Ak
predpokladate dlhsiu pripravu, treba si pripravit pahrebu z vaésieho mnozstva uhlia. V
pripade potreby je mozné uhlie pridavat.

Pomalé pecenie (110-1352C) — vrchnd klapka otvorena cca na 1/3, spodna na cca 10%
Pecenie (160-1802C) — vrchnd klapka otvorena cca na %, spodnd na cca 30%

Grilovanie (260-3702C) — vrchna klapka otvorend, spodnd na cca 90%

Hovadzi hrudnik 2 Hrs. Per |b.

Bravéové miso 2 Hrs. Per Ib. &, (’

Celé kurca 3 —4 Hrs. & - _
Rebra 3 -5Hrs. Q

Pecienky 9 + Hrs.

Ryby 15 - 20 Min.

Bravcova panenka 15 - 30 Min.

Kuracie kusky 30 — 45 Min /Q/O\ |
Celé kuréa 1-1,5 Hrs. ( (= l -
JahRacie stehno 3 -4 Hrs. \0 Q / |
Moriak 2 —4 Hrs. =

Sunka 2 -5 Hrs.

Steak 5 -8 Min. e

Bravcéové kotlety 6 — 10 Min. l@ \ I
Burger 6 —10 Min. \ 70\

Klobasy 6 — 10 Min. N/

otvorené O Zatvorené @



Podmienky na poskytnutie zaruky

Na poskytnutie zaruky sa nevztahuje na mechanické poskodenie grilu nespravnym alebo
nedbalym pouZivanim, napr. rozbitie alebo prasknutie keramickej nddoby. Nevztahuje sa na
Skody spb6sobené nespravnym Cistenim. Vzhladom na to, Ze Kamado gril sa pouziva v
exteriéri, nevztahuje sa na Ziadne skody sp6sobené vplyvom vonkajsich podmienok, napr.
hrdzavenie, oxidacia a pod. Nevztahuje sa na popraskany vzhlad keramiky, ktory je pre tento
produkt typicky a nepovazuje sa za Zavadu.
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Poskladanie

Krok 1

Zaistite 3x konzolu (1) a trojuholnikovy spojovaci kus (2) pomocou 6x skrutiek (A) so 6x
maticami s gulovou hlavou (B).

Korok 2

Z boku pridajte kurenisko (5), platiiu na drevené uhlie (4) a gril na varenie (3) vo vnutri
Kamada. Precitajte si nasledujicu schému.



Krok 3
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Krok 4

Ak chcete pripevnit rukovat (7) k viecku grilu Kamado (6), za¢nite zarovnanim otvorov pre
skrutky v rukovati s vopred nainstalovanymi skrutkami na veku. Zaistite rukovat (7) 4x
vopred pripevnenymi maticami s kupolou.
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Krok 5

Umiestnite gril Kamado na stojan so spodnym prieduchom, aby sa bez prerusenia otvoril a
zatvoril.

Krok 6

Ked je gril bezpeéne umiestneny na stojane, odporuca sa poloZit na grilovaci rost vodorovnu
hladinu (vodovahu), aby sa zabezpecila rovna varna plocha.



Kamado Grill je teraz pripraveny na poutzitie. Pred pouzitim si pozorne precitajte pokyny na
grilovanie.



